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INFORME DE ENSAYO
Informe / Muestra: A.1 /202501178

Fecha de recepcion: 14/01/2025 Fecha inicio analisis: 14/01/2025 I| I I|II | II |I I II | I I|III| I |I II I|I
Fecha emision informe: 21/01/2025 Fecha final analisis: 20/01/2025 Solicitante:
Analizado conforme a: ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA ALMAZARAS DE LA SUBBETICA, S.L.

POL. LOS BERMEJALES CRTA. A-339 KM. 17.85

14810 Carcabuey (Cérdoba)
Tipo de envase: 500 ml pet sin envasar Spain

Ref. muestra 0102900325
(informacion aportada

por el cliente)

Descripcion: Aceite en envase cerrado con tapén inviolable

Resultados Analiticos

Pruebas/Ensayos Resultados Unidades Limites Técnica analitica Método de ensayo
Acidez (Método en frio) <0,14 % de acido oleico <0,80 Volumetria COI/T.20/Doc. n.2 34. Rev. 1
indice de peréxidos 7,5 +1,3 meq 0,/Kg <20,0 Volumetria COI/T.20/Doc. n.2 35. Rev. 1

Coeficientes ultravioletas

K232 1,93 +0,23 <2,50 Espectrofotometria COI/T.20/Doc. n.2 19. Rev. 5
k7?0 016 x002 <02 Espectrofotometria  COI/T20/Doc.n219.Rev.5
CDeltak <000 <001 Espectrofotometria  COI/T20/Doc.n219.Rev.5
Esteresetflicos <2 mgike <35 Cromatografia de gases ~ COI/T.20/Doc.n228.Rev.4

Método A

Contenido de Acidos grasos

Acido Miristico (C14:0) 0,01 +0,01 % <0,03 Cromatografia de gases ~ COI/T.20/Doc. n.2 33. Rev. 1
 Acido Palmitico (C16:00 12475050 % 700-2000 Cromatografia de gases  COI/T20/Doc.n233.Rev.1
 Acido Palmitoleico (C16:1) 095 007 % 030-350 Cromatografia de gases  COI/T20/Doc.n233.Rev.1
© AcdoMargarico (C17:00 0102002 % <040 Cromatografiade gases ~ COI/T.20/Doc.n.233.Rev.1
 Acido Margaroleico (C17:1) 016 :002 % <060 Cromatografia de gases ~ COI/T.20/Doc.n.233.Rev.1
© AcdoEstearico (C180) 2821011 % 050-500 Cromatografiadegases ~ COI/T.20/Doc.n233.Rev.1
" Acido Oleico (C18:1) con isémeros 7626 1063 % 5500-8500 Cromatografiadegases ~ COI/T.20/Doc.n233.Rev.1
| cadelaes @Emn i 566017 % 250-21,00 Cromatografia de gases ~ COI/T20/Doc.n233.Rev.1
| o matees s enisinees 080 x007 % <100 Cromatografiadegases ~ COI/T.20/Doc.n.233.Rev.1
© Acdo Ardquico (C200) 034003 % <060 Cromatografiadegases  COI/T.20/Doc.n.233.Rev.1
© Acido Gadoleico (C20:1) 0241002 % <050 Cromatografia de gases  COI/T.20/Doc.n.233.Rev.1
© AcidoBehénico (2200 0092002 % <020 Cromatografiadegases  COI/T.20/Doc.n233.Rev.1
 Acido Lignocérico (C24:0) 009 1002 % <020 Cromatografiadegases  COI/T.20/Doc.n233.Rev.1
| supmscaestrommass 0 <002 % <005 Cromatografia de gases ~ COI/T20/Doc.n233.Rev.1
| sumesco om0 <002 % <005 Cromatografia de gases  COI/T20/Doc.n233.Rev.1

translinolénicos

Acido Ertcico (€C22:1) <2,0 g/Kg <20,0 Cromatografia de gases  P.I. LAB-IT 162 conforme a R.
(UE) 2023/2783

Composicion de los esteroles

Colesterol <0,1 % <0,5 Cromatografia de gases ~ COI/T.20/Doc. n.2 26. Rev. 5
Err e 01 % <01 Cromatografia de gases ~ COI/T.20/Doc. n.226.Rev.5
e <28 % <40 Cromatografiade gases  COI/T.20/Doc. n.226.Rev.5
B o 066 003 % <Campesterol Cromatografia de gases  COI/T20/Doc. n.2 26 Rev.5
| cmemdamee 0 952419 % 2930 Cromatografia de gases  COI/T20/Doc. n.226.Rev.5
| st 03s01 % <05 Cromatografia degases ~ COI/T.20/Doc. n.2 26.Rev.5
e 1386 +125 mg/ke 21000 Cromatografia de gases  COI/T.20/Doc. n.2 26.Rev.5
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Eritrodiol + Uvaol 1,7 10,3 % <4,5 Cromatografia de gases ~ COI/T.20/Doc. n.2 26. Rev. 5
Ceras <32 mg/Kg <150 Cromatografia de gases  COI/T.20/Doc. n.2 28. Rev. 4
Método A
Monopalmitato 2-glicerilo 0,6 +0,1 % <0,9 si el % total Cromatografia de gases COI/T.20/Doc. n.2 23. Rev. 1
de dcido palmitico
es <14,00 %
<1,0si el % total
de écido palmitico
es >14,00 %
(*) Densidad a 20 2C 910 g/l Areometria Procedimiento Interno
Humedad y materias volatiles (Método B) 0,18 +0,07 % Gravimetria UNE- EN ISO 662:2016
Impurezas insolubles en n-hexano <0,10 % Gravimetria UNE- EN ISO 663:2017
Compuestos fendlicos 309 +22 mg/Kg Cromatografia liquida P.l. LAB-IT 157 basado en

COI/T.20/Doc. n.2 29. Rev.2
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Informe / Muestra: A.1 /202501178

Fotografias del producto

FLCHA/DATL:

14 /o) /102§

REFERENCIA/REFERTNCL:
UTROS/UTERS:
S00 uAl

Estos resultados sélo corresponden a la muestra analizada.

Este informe no debera reproducirse sin la autorizacion por escrito del laboratorio de ensayo, ademas sélo sera valido si figura en él la firma original.

Laboratorio certificado por AENOR para la Norma Espafiola UNE-EN ISO 9001:2015/A1:2024 con n.° de certificado: ER-0331/2024.

La incertidumbre estimada, en métodos cuantitativos, se encuentra junto al resultado de la prueba con signo + para un nivel de confianza del 95% (k=2), expresada en valor absoluto. En caso
de no indicarse en el informe, se encuentra estimada y a disposicion del cliente que lo solicite.

Laboratorio Agroalimentario Industrial S.L., cumple con la legislaciéon en materia de proteccién de datos, de acuerdo a lo establecido en la Ley Organica 3/2018 de 5 de diciembre.

El Laboratorio Agroalimentario Industrial S.L.(Indlab) no tiene ninguna responsabilidad en la denominacion que el cliente hace de la muestra enviada, ni de toda la informacién que aparece en
el campo ‘Ref. muestra (informacién aportada por el cliente)” que figura en la pagina 1 del informe y esta informacién no esta cubierta por la acreditacion.

P.l. = Procedimiento interno.

La descripcion que figura en el encabezado de la pagina 1 del informe hace referencia a la descripcion visual que el laboratorio realiza de la muestra recibida.

Este boletin es valido solo en soporte informatico. Toda reproduccion en papel se considera copia.

Los resultados de analisis se expresan sin corregir.

Los limites se establecen conforme al Anexo | del Reglamento Delegado (UE) 2022/2104 de 29 de julio y posteriores modificaciones, Real Decreto 308/1983 de 25 de enero y posteriores
modificaciones, Reglamento (CE) n°® 333/2007 de 28 de marzo y posteriores modificaciones, Reglamento (UE) 2023/915 de 25 de abril y posteriores modificaciones y COI/T.15/NC N° 3.

La clasificacion de la valoracién organoléptica se ha realizado siguiendo las caracteristicas descritas en el Reglamento Delegado (UE) 2022/2104 de 29 de julio y posteriores modificaciones.
Pinche en este texto para comprobar los Limites Maximos de Residuos de los plaguicidas seglin Reglamento (CE) 396/2005 y posteriores modificaciones.

El resultado de los "Hidrocarburos aromaticos policiclicos * esta corregido segun la recuperacion en validacion en funcién del rango, y a disposicion del cliente que lo solicite.

Los anadlisis acreditados han sido realizados bajo el alcance ENAC N° 1089/LE2141. Los comentarios y valoraciones estan fuera de dicho alcance.

Documento firmado digitalmente por
Macarena Diaz Ramos
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