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RAPPORTO DI PROVA n° 2435796 

COMMITTENTE 

AZIENDA AGRICOLA MARINA PALUSCI 

Contrada Fonte Gallo, 2 

65019 Pianella PE 

Monopoli, 20/12/2024 

Data 

accettazione: 

17/12/2024 

Data inizio prove:  17/12/2024 

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle 

procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard. 

 

 

 

 
 

NOME PROVA VALORE U U.M. LOD LOQ R% METODO LIMITE LEGE 

NDA 

DATA FINE 

PROVE: 

SEDE 

ACIDI GRASSI LIBERI 0,24 

7,6 
 

 

1,77 

0,135 

-0,003 

 

532 

13 

11 

61 

83 

36 

32 

16 

 

 

±0,01 % di Acido 

Oleico 

   01-C 
0,80(1) 

 18/12/2024 A 

NUMERO DI PEROSSIDI ±0,4 meq O2 /kg 

olio 
 02-C 20,0(1) 

 18/12/2024 A 

ANALISI SPETTROFOTOMETRICA UV         

(ISOOTTANO)         

K232 ±0,09   10-C 2,50(1)  18/12/2024 A 

K268 ±0,005   10-C 0,22(1)  18/12/2024 A 

Delta K ±0,001   10-C 0,01(1) 11C 18/12/2024 A 

BIOFENOLI (Polifenoli) 
        

Polifenoli totali (come Tirosolo) ±93 mg/kg 30 26-C   20/12/2024 A 

Idrossi-tirosolo (3,4 DHPEA) (*)  mg/kg 3 26-C   20/12/2024 A 

Tirosolo (p, HPEA) (*)  mg/kg 3 26-C   20/12/2024 A 

Decarbossimetil-oleuropeina aglicone in forma  mg/kg 3 26-C   20/12/2024 A 

dialdeidica aperta (3,4 DHPEA-EDA) (*)         

Decarbossimetil-ligstroside aglicone in forma  mg/kg 3 26-C   20/12/2024 A 

dialdeidica aperta (p, HPEA-EDA) (*)         

Lignani (*)  mg/kg 3 26-C   20/12/2024 A 

Aglicone oleuropeina (3,4 DHPEA-EA) (*)  mg/kg 3 26-C   20/12/2024 A 

Aglicone ligstroside (p, HPEA-EA) (*)  mg/kg 3 26-C   20/12/2024 A 

 
        

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

(         

 

 

Data di arrivo campione 17/12/2024 

Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva - Olio estratto in Italia da olive coltivate in Italia - Campagna olearia 

2024/2025 - Tank L1-L2-L3-L4 (~) EXV CLASSIC BLEND 
Campionamento: A cura del Committente (~) 

Quantità: 250 ml 

(~): Informazione fornita dal Committente 
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RAPPORTO DI PROVA n° 2435796 

COMMITTENTE 

AZIENDA AGRICOLA MARINA PALUSCI 

Contrada Fonte Gallo, 2 

65019 Pianella PE 

Monopoli, 20/12/2024 

Data 

accettazione: 

17/12/2024 

Data inizio prove:  17/12/2024 

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle 

procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard. 
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Monopoli, 20/12/2024 

Data 

accettazione: 

17/12/2024 

Data inizio prove:  17/12/2024 
 

 

 
METODO: 

01-C = COI/T.20/Doc. No 34/Rev. 1 2017 

02-C = COI/T.20/Doc. No 35/Rev.1 2017 

10-C = COI/T.20/Doc. No 19/Rev. 5 2019 

26-C = COI/T.20/Doc. n. 29/Rev.2 2022 

30-C = UNI EN 15662:2018 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
I risultati analitici riportati nel presente Rapporto di Prova si riferiscono unicamente al campione sottoposto a prova. In caso di campionamento effettuato dal Cliente le prove sono eseguite 

sul campione così come ricevuto e il laboratorio declina ogni responsabilità sul campionamento. Nel caso in cui sia riportata una dichiarazione di conformità ad una specifica o norma, a 

meno che la regola decisionale non sia già contenuta nella specifica o nella norma stessa, o salvo specifiche richieste da parte del Cliente, il Laboratorio adotta come regola decisionale il 

confronto diretto con il limite senza tenere conto dell'incertezza di misura. 

La riproduzione parziale del presente Rapporto di Prova deve essere autorizzata mediante approvazione scritta del Laboratorio. La documentazione utile alla rintracciabilità dei risultati 

analitici viene conservata in archivio per 4 anni. 

Rapporto di prova firmato digitalmente valido a tutti gli effetti di Legge ai sensi della normativa vigente. 

 
FINE RAPPORTO DI PROVA 

COMMITTENTE 

AZIENDA AGRICOLA MARINA PALUSCI 

Contrada Fonte Gallo, 2 

65019 Pianella PE 

 
Data di arrivo campione 17/12/2024 

Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva - Olio estratto in Italia da olive coltivate in Italia - Campagna olearia 

2024/2025 - Tank L1-L2-L3-L4 (~) – EXV CLASSIC BLEND 
Campionamento: A cura del Committente (~) 

Quantità: 250 ml 

(~): Informazione fornita dal Committente 
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