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LAB N° 0261 L

Laboratorio Pubblico

RAPPORTO DI PROVA N°

2464/24
Bari 21/11/2024

Committente: CCIAA - BA

Corso Cavour 2

70121 Bari BA
N° Campione: 2464/24 Data ricevimento: 20/11/2024
Data inizio prove: 20/11/2024 Data termine prove: 21/11/2024
Categoria merceologica: Oli Vegetali
Prodotto: Olio Extravergine DOP Terra di Bari - Castel del Monte
Descrizione: Campione consegnato dal committente - T. di arrivo 14.9°C
Etichetta Campione: Buste n. 010663 - 010664 $
Quantita Campione: ml 500 x 2 bott.
Imballaggio: Bottiglia di vetro scuro anonima

Esecutore del campionamento: Committente

Il risultato dell'analisi si riferisce al campione analizzato, cosi come ricevuto, ad eccezione dei campioni per i quali il laboratorio & responsabile del campionamento.
Il laboratorio declina ogni responsabilita sulle informazioni e dati forniti dal cliente che possono influenzare i risultati di prova. E' vietata la riproduzione parziale del
presente rapporto di prova salvo autorizzazione scritta di questo laboratorio.

L'incertezza indicata per le prove chimiche, € espressa come incertezza estesa, calcolata con fattore di copertura K=2, corrispondente ad un intervallo di confidenza del 95 %.
1: L'incertezza estesa della mediana & valutata come limite di confidenza ICsup e ICinf per un intervallo del 95 % e t di Student = 1.96.
$: Informazione fornita dal committente

Le prove contrassegnate da asterisco (*) non rientrano nell'accreditamento Accredia di questo Laboratorio.
(U2) = Incertezza calcolata secondo I'assioma di Thompson con fattore di copertura k = 2.

Prova - Metodo RISULTATO U.m. Incertezza di misura Limite
Determinazione degli acidi grassi liberi 0,22 % ac.oleico 0,05 0,5(D.M. 4
COI/T.20/Doc. No 34/rev1 2017 Settembre 1998
-G.U.n. 227)
Determinazione del numero di perossidi 1,3 meq O2/kg 0,4 12 (D.M. 4
COI/T.20/Doc. No 35/Rev. 1 2017 Settembre 1998
-G.U.n. 227)
Analisi Spettrofotometrica nell'ultravioletto
Delta K 0,0010 - 0,0009 0,01 (RD-
COI/T.20/Doc. No 19/Rev. 5 2019 UE2022)
K232 1,80 - 0,13 2,20 (D.M. 4
COI/T.20/Doc. No 19/Rev. 5 2019 Settembre 1998
-G.U. n. 227)
K268 0,178 - 0,017 0,180 (D.M. 4
COI/T.20/Doc. No 19/Rev. 5 2019 Settembre 1998
-G.U. n. 227)
Valore % trilinoleina/trigliceridi totali 0,06 % +0,03 (U2) 0,20 (D.M. 4
Reg. CEE. n. 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All.VIII Settembre 1998
-G.U. n. 227)
VALUTAZIONE ORGANOLETTICA DELL'OLIO DI OLIVA VERGINE (*) 8,14 - >7 (D.M. 4
Reg. CE n.2568/91 - 11/07/1991 GU CE L248 05/09/1991 All. XII Settembre 1998
-G.U. n. 227)
VALUTAZIONE ORGANOLETTICA extravergine -

COI/T.20/Doc. No 15/Rev. 10 2018

mediana del fruttato: 7.1; mediana dell'amaro: 4.0; mediana del piccante: 5.1.
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RIFERIMENTI LIMITI:

RD- Regolamento Delegato UE 2022/2104 della Commissione del 29 luglio 2022
UE2022

D.M. 4 D.M. 4 Settembre 1998 - Articolo 6 - G.U. n. 227
Settemb

re 1998

-G.U.

n. 227

Sulla base delle risultanze analitiche riportate sul presente Rapporto di Prova, il campione all'analisi (Olio Extra Vergine d'Oliva DOP Castel del Monte), risulta, per le determinazioni
indicate, conforme al Disciplinare DOP Olio Extra Vergine d'Oliva "Terra di Bari" (Art. 6 - Caratteristiche al Consumo). La valutazione organolettica di cui al presente Rdp & stata
eseguita dal Gruppo Panel del Laboratorio SAMER, riconosciuto da MiPAAF- PIUE V, alla presenza del Capo Panel Sig. Perrucci Nicola (Atto Dirigenziale Regione Puglia -
Determinazione n. 92 del 03.05.18).

Le schede di valutazione dei singoli assaggiatori presenti e quella riassuntiva del Capo panel sono custodite agli atti aziendali.

Relativamente alla valutazione della conformita di un prodotto alla legislazione vigente/disciplinari di produzione/specifiche tecniche, nel caso in cui i valori analitici forniscano valori
nell'intorno dei relativi limiti, vengono applicate le seguenti regole:

1. risultato di prova eccedente un limite massimo di accettabilita:

a) se, considerando il contributo dell'incertezza di misura, il valore minimo del range del risultato & inferiore al limite, il risultato stesso viene considerato conforme al limite;
b) se, considerando il contributo dell'incertezza di misura, il valore minimo del range del risultato & superiore al limite, il risultato stesso viene considerato non conforme al
limite.

2. risultato di prova non eccedente un limite massimo di accettabilita, ma vicino ad esso:

a) anche se, considerando il contributo dell'incertezza di misura, il valore massimo del range del risultato & superiore al limite, il risultato stesso viene considerato conforme
al limite.

3. risultato di prova inferiore ad un limite minimo di accettabilita:

a) se, considerando il contributo dell'incertezza di misura, il valore massimo del range del risultato & superiore al limite minimo, il risultato stesso viene considerato conforme
al limite;

b) se, considerando il contributo dell'incertezza di misura, il valore massimo del range del risultato € inferiore al limite, il risultato stesso viene considerato non conforme al
limite.

4. risultato di prova non inferiore ad un limite minimo di accettabilita, ma vicino ad esso:

a) anche se, considerando il contributo dell'incertezza di misura, il valore minimo del range del risultato € inferiore al limite minimo, il risultato stesso viene considerato

conforme al limite.

F.to F.to
Il Resp.le Sett. Chimico Il Direttore Tecnico
Dott. Chim. Barbieri Nicola Dott.ssa Chim. Paolillo Paola

Documento firmato digitalmente ai sensi dell'art.24 D.Lgs. 82/2005 e s.m.i.

FINE RAPPORTO DI PROVA
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: COMMITTENTE
Monopoli, 18/11/2024 AZIENDA AGRICOLA LEONE SABINO
Data 14/11/2024 C.da Cefalicchio Masseria Covelli (SP 143 Km 5)
accettazione: 76012 CANOSA DI PUGLIA BT
Data inizio prove: 14/11/2024
Data di arrivo campione 14/11/2024
Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva - Campagna Olearia 2024/2025 - Lotto: S02 (~)
Campionamento: A cura del Committente
Quantita: 100 ml
(~): Informazione fornita dal Committente
NOME PROVA VALORE U um. LOD LOQ R% METODO LIMITE LNE;\E Dé;/c\)\l:\ENE SEDE
BIOFENOLI (Polifenoli)
Polifenali totali (come Tirosolo) 1094 mg/kg 30 26-C 18/11/2024 | A
Idrossi-tirosolo (3,4 DHPEA) 6 mglkg 3 26-C 18/11/2024 | A
Tirosolo (p, HPEA) 7 mglkg 3 26-C 18/11/2024 | A
Decarbossimetil-oleuropeina aglicone in forma 116 mglkg 3 26-C 18/11/2024 | A
dialdeidica aperta (3,4 DHPEA-EDA)
Decarbossimetil-ligstroside aglicone in forma 98 mg/kg 3 26-C 18/11/2024 | A
dialdeidica aperta (p, HPEA-EDA)
Lignani 95 mgl/kg 3 26-C 18/11/2024 A
Aglicone oleuropeina (3,4 DHPEA-EA) 116 mg/kg 3 26-C 18/11/2024 | A
Aglicone ligstroside (p, HPEA-EA) 50 mg/kg 3 26-C 18/11/2024 | A
Sede analisi:

A: Prova eseguita presso la Sede A (Via Vecchia Ospedale, 11 - 70043 Monopoli BA)

Legenda

U: Incertezza estesa, espressa nelle stesse unita di misura del risultato, calcolata adottando un fattore di copertura K=2 (se non diversamente specificato) per assicurare un livello di
fiducia prossimo al 95%; oppure, per le prove microbiologiche e quelle delle fibre di amianto aerodisperse, intervallo di fiducia al livello di probabilita del 95%. Per le prove microbiologiche
un risultato derivato da una conta sul campione, sulla sospensione iniziale o sulla prima diluizione compresa tra 4 e 9 (inclusi) viene considerato "stimato". Alimenti: per le prove
microbiologiche quantitative é riportata l'incertezza di misura estesa, stimata secondo 1ISO 19036 come incertezza standard moltiplicata per un fattore di copertura k=2 e un livello di fiducia
approssimativo del 95%. L'incertezza tipo combinata si assume uguale allo scarto tipo di riproducibilita intralaboratorio. Acque: per le prove microbiologiche quantitative & riportato
l'intervallo di confidenza del risultato calcolato secondo quanto indicato nella norma ISO 8199. LOD: Limite di rilevabilita, definito come la pit bassa concentrazione dell'analita in un
campione che puo essere rilevata, ma non quantificata, nelle condizioni specificate; espresso nel rapporto di prova come "ND". LOQ: Limite di quantificazione, la piu bassa concentrazione
dell'analita in un campione che pud essere determinata, con accettabile precisione ed esattezza. R%: Recupero medio percentuale; I'eventuale applicazione nel calcolo del risultato viene
indicata tramite una nota specifica associata alla prova. En: Revisione "n" del Rapporto di Prova che identifica 'TEmendamento. L'Emendamento sostituisce ed annulla tutte le precedenti
versioni del RdP.

METODO:
26-C = COI/T.20/Doc. n. 29/Rev.2 2022

Segue...

ANALYST

— e Laboratory recognised by the International Olive Council (10C)
AOCS for the physico-chemical analysis of olive oils
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Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEIl EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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ANTICIPO DEL RAPPORTO DI PROVA 2431106

Monopoli, 18/11/2024

Data 14/11/2024
accettazione:

Data inizio prove: 14/11/2024

2di2

COMMITTENTE

AZIENDA AGRICOLA LEONE SABINO

C.da Cefalicchio Masseria Covelli (SP 143 Km 5)
76012 CANOSA DI PUGLIA BT

Data di arrivo campione 14/11/2024

Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva - Campagna Olearia 2024/2025 - Lotto: S02 (~)

Campionamento: A cura del Committente
Quantita: 100 ml
(~): Informazione fornita dal Committente

Chimico

dr. Chim. Licia Scibetta
Ordine dei Chimici Bari 812A

ANALYST
MEMBER

FOSFA INTERNATIONAL | 23/24

“AOCS_
APPROVED
CHEMIST
20232024

Il Rappresentante Legale “Chemiservice”

dott.ssa Valentina Cardone

Laboratory recognised by the International Olive Council (10C)
for the physico-chemical analysis of olive oils.
and olive-pomace oils -
Type A: advanced testing
Type B: residues and contaminants testing
(01/12/2023 - 30/11/2024)

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle

procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEIl EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.




